
１目的 農業経営の６次産業化や産地活性化を目指す農業者等に対し、必要とされる
知識や技術に関する講習会を実施することで、起業実践力の向上を図る。

２．主催 沖縄県南部農業改良普及センター

３．講座対象 南部地区において農産加工に取り組む農業者

４．場所 南部農業改良普及センター会議室（南風原町字山川５１７）
離島からの希望がある場合、Web開催も検討します。

５．講座内容 カリキュラム通り

６．受講料 無料
但し、会場までの交通費等、受講に必要な経費については受講者の負担とします。

７．受講方法 別紙「受講申込書」に必要事項を記入し、Emailまたは、持参によりご提出ください。
申込期限　令和８年８月２1日（金）

８・受講にあたっての諸注意
（１）時間を厳守し、講義中は携帯電話の電源を切るか、マナーモードにしてください。
（２）毎回、講座終了にはアンケートにご協力ください。
（３）講座の実施期間中における事故や疾病等に対し、主催者および講師は一切
責任を負わないものとします。

９．申込、問い合わせ先
〒９０１－１１１５ 沖縄県南風原町山川５１７番地
沖縄県南部農業改良普及センター　地域特産振興班　岡田　亞希子
電話　：　 ０９８-８８９-３５１５
FAX 　：　 ０９８-８３５-６０１０
Email　：　 okadakk@pref.okinawa.lg.jp



回 日時

第１回 9月2日 （水）１４：００～１５：３０

座学 六次産業化について
基礎講座

ワークショップ
工程表の作り方
原価計算

講師 岡田　亞希子

アンケート
第２回 9月29日 （火）１４：００～１５：００

事例紹介 「さし草屋joy工房＆茶屋」

講師 與儀　喜美江氏

　　　１５：００～１５：３０
アンケート
情報交換

第一回の座学については、
受講内容の要点をまとめて食品表示、HACCPを中心に
加工の知識が習得できるような基礎講座を行う。
また、後半は参加者同士で話し合いながら原価計算や工程表を作成してもらう。

第二回の事例紹介については、アグリチャレンジ講座の受講経験もある
「さし草屋joy工房＆茶屋」の與儀喜美江さんにOEMを活用した加工についてを話してもらう。
講師紹介
雑草だと思っていたさし草が実は薬草でおいしいと知り、
料理や商品開発を思いついた與儀さん。
日本食品分析センターに、成分分析を依頼して、
誰でも効能がわかるように栄養価を明確にしたり、
料理を考えたりと、さし草の魅力を伝えるための情報を発信し続けている。
「どこにでも生えている草」から付加価値を付けて「栄養価の高い薬草」として
さし草に強い思い入れをもって料理や商品を提供している。


